DEUTSCHES "I;III'I;TAGSKARTE

THGES
HIGHLIGHTS

Montag, 15. April:
Schweineschnitzel Schweizer Art
mit Tomaten und Kase iiberbacken,
dazu Salat und Rosti

Dienstag, 16. April:
Hahnchen Cordon Bleu
mit Schinken und Kase gefiillt,
dazu Erbsen, Sauce Hollandaise
und Rosti

Mittwoch, 17. April:
Leberteller Berliner Art
mit geschmorten Zwiebeln,
Kartoffelstampf und Apfelkompott

Donnerstag, 18. April:
Kohlroulade Hausfrauen Art
mit Speck-Zwiebelsauce
und Salzkartoffeln

Freitag, 19. April:
Gebratenes Rotbarschfilet
mit Gurkensalat, Sauce Remoulade
und Bratkartoffeln

Samstag, 20. April:
Gebratener Leberkase
mit Spiegelei, Krautsalat
und Bratkartoffeln

TAGESHIGHLIGHT:
10,90 EURO
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BAUERNSALAT g
mit Hirtenkase, gegrillter Peperoni, marinierten Oliven,

Knoblauchbaguette und Vinaigrette | 15,50

MARTKFRISCHER SALAT
mit Hahnchenbruststreifen, gebratener Ananas,

Mango Dip und Baguette | 17,90

KLEINES RUMPSTEAK

mit Krauterbutter, Pommes Frites und Salat | 19,50

HAHNCHENBRUST vOM GRILL
mit Krauterbutter und Pommes Frites,

dazu knackiger Salat | 18,90

Burcer DeutscHes Haus
Anqus-Beefsteak im Burgerbrotchen mit Bacon,
Spiegelei und Kése iiberbacken, dazu Pommes Frites | 17,50

CHAMPIGNONRAHMSCHNITZEL
mit frischen Champignons, Kroketten und Salat | 19,90

GEBRATENES FISCHFILET

mit Gurkensalat, dazu Petersilienkartoffeln | 18,90

WIENER SCHNITZEL VOM KALB A
in Butter gebraten, dazu feine Erbsen und Bratkartoffeln | 28,90 - :

BRAUHAUSTELLER
Schweinemedaillons auf Bratkartoffeln, dazu buntes Gemiise,

frische Champignons und Sauce Hollandaise | 23,90

Kisau-PFANNCHEN, VEGETARISCH 3&5
mit Rosti, Brokkoli, Champignons und Sauce Hollandaise | 14,90 .
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