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Montag, 22. April:

Jagerschnitzel
mit Kroketten und Salat

Dienstag, 23. April:
Lady Teller
Hahnchenbrust mit Pfirsich
liberbacken, dazu Salat und
Kroketten

Mittwoch, 24. April:

Leberteller Berliner Art
mit Rostzwiebeln, Kartoffelpiiree
und Apfelkompott

Donnerstag, 25. April:

Kohlroulade Hausfrauen Art
mit Speck-Zwiebelsauce
und Salzkartoffeln

Freitag, 26. April:
gebratenes Zanderfilet

mit Tomaten-Gurkensalat und
Dillkartoffeln

Samstag, 27. April:
Hahnchengeschnetzeltes

Griechische Art
mit Tzatziki, Krautsalat und
Pommes Frites

TAGESHIGHLIGHT:
10,90 EURO

MITTAGSKARTE,;.

MARKTFRISCHE BLATTSALATE : : &>

.

mit gebatenen Wiesenchampignons,; 70

Knoblauchbaguette und Hausdressing
15,50

WIENER SCHNITZEL vomMm KALB
in Butter gebraten, dazu
feine Erbsen und Bratkartoffeln
28,90

HAHNCHENBRUST SALTIMBOCCA
mit Schinken und Salbei umwickelt,
dazu Erbsen und Rosti
19,90

BBQ-BURGER
saftiges Angus-Beefsteak im Brétchen mit rauchiger
Barbequesauce, knusprigen Bacon, Tomaten, Zwiebeln
und Kase belegt, dazu Pommes Frites
17,50

FiscHTELLER FINKENWERDER ART
in Speck und Zwiebeln gebratenes Fischfilet,
dazu Gurkensalat und Dillkartoffeln
20,90

WILDBURGER -100% REH-
mit Preiselbeeren, Cheddarkase,
Wildkrautersalat, gerostete Pinienkerne,
dazu Pommes Frites
17,90

KLEINES RUMPSTEAK
mit Krauterbutter, Pommes Frites und Salat
19,50

ScHNITZEL GOURMET
mit Schinken, Krauterbutter und Kase liberbacken, 7
dazu Rosti und Salat "
18,50

CALIFORNIA SALAT
mit Hidhnchenbrust in schwarzem Sesam gebraten, ; a
dazu Mango-Chili Dip und ofenfrisches Baguette "
17,90

KISAU-PFANNCHEN, VEGETARISCH N\
mit Rosti, Brokkoli, Champignons
und Sauce Hollandaise Sy

14,90 &



