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ﬂ CALIFORNIA SALAT
&‘f mit Hihnchenbrust in schwarzem Sesam gebraten,

dazu Mango-Chili Dip und ofenfrisches Baguette

{ {0 g}@ Eu,, 17,90
. WIENER ScHNITZEL vom KALB
Montag, 2. Marz mit Gurkensalat, Bratkartoffeln und Preiselbeeren
Schnitzel Gourmet 28,90
mit Krauterbutter und Kase
iiberbacken, dazu Pommes Frites WiLDBURGER -100% REH-
und Salat mit Preiselbeeren, Cheddarkase, Willdkrautersalat,
gerostete Pinienkerne, dazu Pommes Frites
Dienstag, 3. Marz: 17,90
Gegrillte Hihnchenbrust FOLIENKARTOFFEL
an Reis mit Curryrahm mit Krauterquark, gebratenen Champignons
und Salatbeilage
16,90
Mittwoch, 4. Marz: kLEINEs RUMPSTEAK
Leberteller Berliner Art R .
, . mit Krauterbutter,Steaksauce, Pommes Frites und Salat
mit geschmorten Zwiebeln, 20,90
Kartoffelpiiree und Apfelkompott !
FISCHTELLER
mit Gurkensalat, Sauce Remoulade und
Donnerstag, 5. Marz: Petersilienkartoffeln
Kohlroulade Hausfrauen Art 20,50
mit Speck-Zwiebelsauce PUSZTA-SCHNITZEL

und Salzkartoffeln mit pikanter Paprikasauce,

Pommes Frites und Salat

Freitag, 6. Mirz: 18,30
Matjes Hausfrauen Art LADY-TELLER
in Sahnesauce mit Gurken, Hahnchenbrust mit Pfirsich und Kase liberbacken,
Zwiebeln und Apfeln, dazu Kroketten und Salatbeilage
dazu Petersilienkartoffeln 20,50
und Salat BRAUHAUSTELLER

. Schweinemedaillons auf buntem Gemiise
Samstag, 7. Marz: mit Sauce Hollandaise und frischen Champignons,
Frische grobe Bratwurst dazu Bratkartoffeln
mit Kohlrabigemiise 24,90

und Bratkartoffeln .
Kisau PFANNCHEN, VEGETARISCH

mit Rosti, Brokkoli, frischen Champignons
und Sauce Hollandaise

of » : 14,90
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