Montag, 20. April:

Puszta Schnitzel
mit Paprikasauce,

Pommes Frites und Salatbeilage

TSCHES MlnA@KAﬁ

PADERBORN

Dienstag, 21. April:

Backhahnchensteak
mit Pommes Frites und Salat,
dazu Krauterquark

Mittwoch, 22. April:

Leberteller Berliner Art
mit Rostzwiebeln, Kartoffelpiiree
und Apfelkompott

Donnerstag, 23. April:

Kohlroulade Hausfrauen Art
mit Speck-Zwiebelsauce
und Salzkartoffeln

Freitag, 24. April:
Gebackener Rotbarsch
mit gelben Bohnensalat,

Sauce Remoulade und
Dillkartoffeln

Samstag, 25. April:

Hahnchen Cordon Bleu
mit Erbsen und Kroketten

Tagessuppe und De /e

BAUERNSALAT 7

mit Hirtenkase, Oliven,

Alle Gerichte servieren wir m|t $ %

Baguette und Himbeerdressing
17,50

WIENER ScHNITZEL vomMm KALB
in Butter gebraten,
dazu Gurkensalat und Bratkartoffeln
28,90

LADY TELLER
mit Pfirsich und Kase (iberbacken,
dazu Kroketten und Salat
20,50

FiscHTELLER FINKENWERDER ART
in Speck und Zwiebeln gebratenes Fischfilet,
dazu Gurkensalat und Petersilienkartoffeln
20,90

FOLIENKARTOFFEL, VEGETARSICH
mit Krauterquark, gebratenen Champignons
und Salatbeilage
12,90

WILDBURGER -100% REH-
mit Preiselbeeren, Cheddarkase,
Wildkrautersalat, gerostete Pinienkerne,
dazu Pommes Frites
17,90

KLEINESs RUMPSTEAK
mit Krauterbutter, Pommes Frites und Salat ¢
20,90

DELBRUCKER HAHNCHENBRUST
mit Spargel, Sauce Hollandaise
und Neuen Kartoffeln t\(

25,90 !
CALIFORNIA SALAT %7'

mit Hihnchenbrust in schwarzem Sesam gebraten,

A

X

dazu Mango-Chili Dip und ofenfrisches Baguette N
17,90 o

KISAU-PFANNCHEN, VEGETARISCH 2 \
mit Rosti, Brokkoli, Champignons

k\k K und Sauce Hollandaise ! v
\ 14,90 |

= kg 33 - -




